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Regels die gelden bij het huren van de keuken van Cuisine Culinaire Amsterdam. 
Allereerst willen wij u, als bestuur, veel plezier toewensen bij het gebruik van de keuken met 
restaurant van Cuisine Culinaire Amsterdam. Om te zorgen dat iedereen na u evenveel plezier aan 
het gebruik kan beleven, zijn daar de volgende spelregels aan verbonden: 
 
1. Het huren van de ruimte is alleen voorbehouden aan leden van de CCA met kookervaring en 

dient alleen voor het organiseren van een kookfeest. Het is niet mogelijk de keuken te huren 
voor alleen een feest zonder een diner te koken; 

2. Er is voor maximaal 36 personen servies, bestek, glazen en stoelen aanwezig; 
3. Het lid welke de keuken huurt, is verantwoordelijk voor de betaling alsmede voor het naleven 

van de regels; het bestuur is niet aansprakelijk voor de activiteiten van de huurder. 
4. Reservering van de ruimte verloopt via het daarvoor aangewezen bestuurslid van de 

vereniging. U kunt een email met uw vragen/wensen sturen naar: keuken@cc-amsterdam.nl 
5. De huurkosten bedragen €350,- per middag/avond; ter voorkoming van bovenmatige 

zakelijke verhuur behoudt het bestuur zich het recht voor om een maximum te stellen aan het 
aantal keren per jaar dat de keuken (tegen dit tarief) kan worden gehuurd. 

6. Het inhuren van de afwasser van de vereniging is verplicht. De kosten hiervan zijn afhankelijk 
van de duur van de werkzaamheden met een minimum van €195,- voor 3,5 uur 
werkzaamheden.  Als het afwassen meer tijd vergt en/of langer duurt dan 0.00 uur, volgt op 
basis van een nacalculatie een verhoging. Het contact hierover vindt met het bestuur plaats.  

7. Indien u het maandmenu wenst af te nemen, zijn de kosten €27,- per persoon voor het 
reguliere menu en €37,- voor het Kerstmenu. Als de reservering een vervanging is van een 
reguliere ledenavond, dan geldt deze €27,- alleen voor de partners, de leden hebben immers 
al betaald. Bij afname van het Kerstmenu is dit €37,- per persoon voor partners en € 10,-- 
extra voor de leden. De inkoop voor de ingrediënten van het maandmenu loopt, via het 
bestuur, met opgave van het aantal daarbij aanwezige personen. Ingrediënten en dranken die 
geen deel uitmaken van het maandmenu, worden niet door het bestuur ingekocht, daar moet 
men zelf zorg voor dragen. 

8. Facturering geschiedt op basis van nacalculatie en wordt in rekening gebracht bij degene die 
de ruimte heeft gehuurd; 

9. De kosten voor de afgenomen maandmenu’s, consumpties aanwezig in de keuken, afwas en 
menuwijnen dienen aangegeven te worden op de in de keuken aanwezige papieren 
drankenstaat die via het bestuur wordt verstrekt. Deze s.v.p. na invulling deponeren in de 
brievenbus achter het toilet en tevens een foto van de drankenstaat sturen naar finadmin@cc-
amsterdam.nl . De staten zo volledig mogelijk invullen, met naam, datum en het e-mailadres 
waar de factuur naartoe moet. 

10. Houd er rekening mee dat het gebouw gehorig is. In verband met hinder voor de buren mag 
er daarom geen muziek afgespeeld worden, niet buiten gedronken en/of gegeten worden en 
moet de voordeur altijd gesloten blijven. Om te zorgen voor goede ventilatie en afzuiging 
dient de zijdeur bij de spoelkeuken altijd op de uitzet haak te staan; 

11. Conform de regelgeving/verordening van de politie mag er in de Koggestraat of directe 
omgeving geen sterke drank op straat worden gebruikt.   

12. Er mag alleen buiten aan de Teerketelsteeg gerookt worden. Na het roken moeten de peuken 
worden opgeruimd, de deur dicht gedaan en op slot gedraaid; 

13. De keuken dient in ordelijke staat en schoon* achtergelaten te worden; 
14. Bij verhuur op dagen dat er reguliere CCA avonden zijn, dient de keuken om 16:00 uur 

schoon* opgeleverd te worden; 
15. Bij verhuur van de avond dient de keuken om 23.30 uur schoon* opgeleverd te worden. 
16. Het keukenreglement van de CCA is van toepassing. 

 
* Onder schoon wordt verstaan dat alle werkbanken worden afgenomen met allesreiniger. De 
koksmessen en mengbekers van alle apparatuur worden zelf afgewassen, deze gaan niet naar de 
afwasser. Gebruikte machines worden afgenomen en gebruikte materialen worden weer op de 
daarvoor bestemde plek teruggelegd of gezet. Tafellinnen s.v.p. deponeren bij de vuile was. 
 


